FOOD CLOR

Desinfectante Uso Alimentar

Este produto esta em conformidade com a
NORMA UNE- EN 901 de produtos quimicos
utilizados no tratamento de agua destinada ao
consumo humano. Produto de alto poder
higienizante e amplo espectro bactericida e
germicida. Elimina eficazmente germes e
bactérias em frutas e verduras. Também pode-
se utilizar como cloro na agua para uso
humano. Apto para a industria alimenticia.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Cloracao da agua: Diluir 6-7mL / 100L para
obter; aproximadamente 3 ppm de cloro ativo.
Como agente de tratamento de agua para
lavagem de frutas e legumes frescos ou
congelados: Diluir 1-3mL / 10L de agua.
Mergulhar os alimentos a tratar e deixar de
molho durante 5 a 15 minutos a temperatura
ambiente. De seguida, enxaguar com agua e
escorrer, assegurando o cumprimento do limite
maximo de residuos de clorato estabelecido no
Regulamento (CE) n.° 396/2005. Nao exceder
18mL / 10L de agua.

APRESENTACAO

Recipientes de 5 L.

PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Aspecto: liquido transparente
Cor: amarelado
Densidade: 1.080 g/mL a 20°C
pH: 11.0 (5%)
T2 Inflamacao: N.A.
Viscosidade (cPs, 20°C): N.A.
Caréncia Quimica de Oxigenio (CQO):  N.A.
Teor de Fosforo (P): N.A.
Outros: N.A.

COMPOSICAO QUIMICA QUALITATIVA

Hipoclorito de sodio: 4,9 % p/p
Adjuvantes e Agua gs: 100%
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